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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should

always be followed including the following:

1.
2.
3.

4.

7.

8.
9.

10.
11.

12.

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against electrical hazards do not immerse cord, plugs,

and Rice Cooker, except removable inner lid and pan, in water or other liquid.
Close supervision is necessary when any appliance is used by or

near children.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to

cool before putting on or taking off parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after

the appliance malfunctions, or has been damaged in any manner.
Return appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair, or adjustment.

The use of accessory attachments not recommended by the

appliance manufacturer may cause hazards.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.
Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.
Extreme caution must be used when moving an appliance

containing hot oil or other hot liquids.

Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall

outlet. To disconnect, turn any control to "Off", then remove plug

from wall outiet.

ENGLISH

13.Do not use appliance for other than intended use.
14.This product is intended for household use.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

NOTE

A short power-supply cord (or cord set) is to be provided to reduce

the hazards resulting from becoming entangled in or tripping over

a longer cord.

Longer cord set or extension cords are available and may be used

if care is exercised in their use.

If a long cord set or extension cord is used,

(1) the marked electrical rating of the cord set or extension cord
should be at least as great as the eletrical rating of the appliance.

(2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should
be a grounding-type three-wire cord, and

(3) the longer cord should be arranged so that it will not drape over
the countertop or tabletop where it can be pulled on by children
or tripped over accidentally.

This appliance has a polarized plug: (One blade is wider than the other).
As a safety feature, this plug will fit in a polarized outlet only one way.

If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug, -

if it still does not fit, contact a qualified electrician.

Do not attempt to defeat this safety feature.

-1-



HSITON3

Be sure to observe the following to prevent
malfunction that may cause an accident:

» DO NOT use this rice cooker for any purpose
other than cooking rice.

= Measure the quantity of rice and water according
to the Operating Instructions.

= Clean the rice cooker, particularly the dew
collector, after use.

= DO NOT clog the holes in the dew catch part on
the upper rim.

= Plug into a properly wired wall outlet. Before you
plug it in, make sure the voltage of the unit is the
same as your local supply. -

= DO NOT immerse the unit in water.

» Keep hands away from this vent.
Steam emits while operating
or hot water erupts when
closing the lid.

= The paper located between the pan and the
heating plate should be removed before use.

a After plugging in, press the switch on immediately.
Cooking with the switch in Keep Warm position will
cause low heat cooking and this will not cook the
rice properly.

= The unit becomes hot when in use. DO NOT touch
the lid with your hand, and do not place your face
directly over the steam coming from the cooker.

= Always keep the outside bottom of the pan and the
heating plate clean and dry. Any foreign matter
between them will cause the unit to malfunction.

f I

)

7 CAUTION

LPuII the power plug as shown

» Set the unit on a stable surface.
DO NOT expose to water, high humidity, or heat
sources. DO NOT use the pan directly on an
open flame. :

= Be sure to keep the unit out of the reach of children,
especially when cooking rice.

= DO NOT tilt the rice-cooker on its edge or place it
upside down with its power supply plug connected,
as this may cause damage.

» The pan must not be filled above the
“MAXIMUM LEVEL .

= The lid must be closed tightly in the latched position
at all times during cooking. (i.e.The unit must not be
operated with the lid opened.)

= DO NOT cover the lid with a cloth.The lid may
deform or change color.

Avoid damage to the power cord. Never attempt to
customize the cord. Keep the cord away from high
temperatures. Avoid unnecessary bending, twisting
and pulling on the cord. Never place heavy objects
on the cord or attempt to tie it up. Using a damaged
power cord can lead to electrical shock, shorting

or fire.

e Consult your nearest authorized service facility
for repair of the electrical cord or power plug.

= Ensure that the plug fits all the way into the wall
outlet.

Partially plugged-in cords may cause electrical hazards.
® Please use only attached cord set.

» Do not cover the lid with your hand or place
yourface directly over the steam coming
from the cooker. Placing your hand or face
on the steam outlet may cause burns.

» Be sure to keep this appliance away from
the reach of children.



(lnner lid

\

( Dew collector )

= Slide center packing onto the shaft of the
inner lid. Face the large rubber lip of the
center packing towards the outer lid.
The small side of the center packing should
face you when the outer lid is open.

» Hold the sides and remove/install in the
direction of the arrows.

®* Remove and empty the dew collector after
every use.

g§~

Center packing

»

Scoop holder

’_/

Inner lid shaft

— “Keep Warm” lamp

/— “Rice Cook” lamp

| Switch

22 %— AC cord

4 . )
Accessories
Measuring cup Rice scoop Scoop holder " Steaming basket
\_ (Approx. 180 ml) y

ENGLISH
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- How to Cook

Measure rice with the measuring cup provided.
Rinse rice in a separate bow! until
the water becomes relatively clear.

= Do not rinse rice in the rice
cooker pan.

Place rinsed rice in the pan. Add water.
e.g. For 6 cups rice, add water to LEVEL INDICATOR 6.

[ |

[ LEVEL INDICATOR

|— MAXIMUM LEVEL
Do not cook with more than this level
of water. (eg. 1.8 L Type)

m Adjust the quantity of water to

m Soak rice in water at least
for 30 minutes.

Set the inner lid onto the outer lid.
Place the pan in the body.

Make sure that the pan is directly
in contact with the heating plate by
turning it slightly from right to left
until it setties properly.

= Wipe the surface of the pan
before use. If it is wet, it may
cause noise while cooking.
Any foreign matter between
the pan and heating plate
may damage the unit

Close the outer lid.
The lid is locked properly when it clicks.

m |f outer lid is not securely closed,
cooking will be affected.

s Do not open the outer lid when
in use.

Plug in. Immediately press the switch. The “Rice Cook” lamp
tells you when cooking has started.

/oW

= Do not plug in unit until you are
ready to cook. Otherwise, rice
may be ruined.

a |f the pan is not in the unit,
cooking will not begin.

When rice is done, the switch will move up to the “Keep Warm”
setting. The “Keep Warm” lamp lights up to
indicate that the “Keep Warm” function is working.

= The “Keep Warm” function
continues until the unit is
unplugged.

After the switch moves up, leave the outer lid closed for at
least 15 minutes to fully steam the rice.




Séoop and mix the rice well
20-30 minutes after cooking

is finished. Z

Unplug the unit if you do not want to keep
the rice warm or when the unit is not in use.

Remove and clean the dew »
collector after every use. i,—)& ‘

= In order to reduce browning of the rice at the bottom of the pan, and burnt rice odor during the Keep Warm
function, rice should be rinsed quickly and thoroughly as described in Step 1 under How to Cook (pg 4).

= Using the “Keep Warm” function for more than 12 hours may cause discoloration or an odor in the rice.

= |f quantity of rice being kept warm is less than

SR-SJ10P 2 bowls
SR-SJ18P 6 bowls

The rice will gradually dry out and lose its flavour.
= Foreign matter left in the pan during *Keep Warm" function may affect the smell and taste of the rice.

ENGLISH
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1 Put 2 cups of water with the if cooking rice at the same time,
measuring cup provided into the pan. DO NOT cook beyond
Note : If cooking rice at the same time, go to Step 2 after following capacity.
adding the rice and water according to Step 1 & 2 -
under “How to Cook” (pg 4). DO NOT add extra Rice (cups)
water, otherwise, rice will become too soft. 1.8L 5
1.0L 2

2 Place steaming basket on the pan.

Add food.( Place in dish if required ) before use. If it is wet, it may
cause noise while cooking.
Any foreign matter between
the pan and heating plate
may damage the unit.

3 Set the pan into the body. = Wipe the surface of the pan

4 Close the outer lid. = |f outer lid is not securely closed,
The lid is locked properly when it clicks. cooking will be affected.
Plug in.

= DO NOT plug in until you are

Immediately press the switch. The “Rice Cook” lamp ready to cook

tells you when steaming has started.

a If the pan is not in the unit,
cooking will not begin.

Time the cooking manually.
*Unit will automatically switch to Keep Warm,

when water has completely evaporated.

continues until the unit is

Turn off cooker by unplugging. = The “Keep Warm” function
P4
unplugged.

; Remove foods, then the steaming basket, and finally
pour out the water.




How to Clean

Unplug before cleaning.

1. Soak pan and inner lid in lukewarm water and wash with a sponge.

2. Wipe body with a damp cloth. Do not immerse in water.

3. Dew collector and scoop holder should be removed and cleaned after every use.

4. Do not use abrasive cleaners or steel wool. Clean with a non-metal brush or sponge.

= Use a sponge to clean the pan.
® Use a plastic or wooden rice scoop, not metat utensils which may damage the surface of the pan
B The non-stick coating may discolor after many uses.

This will not affect the non-stick coating or cleanliness of the pan.

ENGLISH



Troubleshooting

m
4
Ic_’ Problems Description Cooking Problems Keep Warm Problems an
7] &
= D Q < s3] s}
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Bz 1238l s |52 |- 2 5
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Possible Cause 2 3
= (72
Rice to Water ratio not correct o [ J e o ®
ice not 1 225|238
Rice not rinsed well enough ® ® =8 2 lae k=
25
@® & c o BT =5
Pan bottom dented or uneven o ) ® S3<S|s83
- 233 |g58
Foreign matter between pan and heater (] (] (] [ ] [ ] (] =g |25
- s Sg=|loZFg
Rice Cooked with oil Y ) o Zszxlg2q
o x =
- - - = 3 |38 @
Rice not fluffed (mixed) after cooking [ ® 22 |&8%g
- 222 |%s5
Z o it
Keep Warm is used for longer than 12 hours ° PY P 8 3 §=) ; § &
or amount of rice being kept warm is too small 23818 g =
Lo = O o == <o
Foreign matter leftin pan during Keep Warm o 5 § ) = & z
- e & = =
Rice being kept warm was at room temperature ° Ro = @
[=% @ =
or colder or cold rice added to warm rice 2 S §
=. = D
Lid not securely closed ) 8 =
. pig =
Pan was not clean or odours from previous ‘;", =
. . oo g &
cooking remain in pan =
Power cord was unplugged or the switch
. . o o
was turned off during cooking

120V
450 W 630 W
61 W 67 W
0.18-1.0L (1-5 cups) 0.54-1.8 L (3-10 cups)
10" x 10" x 9 3/4" 11" x 11" x 10 3/4"
(25.5 x 25.5 x 25.0 cm) (28.0 x 28.0 x 27.5 cm)
2.4 kg (54 1b) 3.0kg (63/5 Ib)
Measuring cup, Rice scoop, Scoop holder, Steaming basket
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PRECAUTIONS A PRENDRE

Lors de I'utilisation de tout appareil électrique, il est toujours recommandé de

prendre certaines précautions, dont les suivantes:

1. Lire toutes les instructions.

2. Eviter de toucher aux surfaces chaudes. Toujours utiliser les poignées ou les
anses.

3. Afin de prévenir tout risque de choc électrique, ne pas immerger les cordons,

les fiches ou I'appareil dans 'eau ou tout autre liquide, a 'exception du panier

et du couvercle intérieur amovible.

Ne jamais laisser des enfants utiliser 'appareil sans surveillance.

Aprés usage et avant le nettoyage, toujours débrancher I'appareil. Laisser

refroidir avant de retirer des pieces ou de les remettre en place.

6. Ne jamais utiliser I'appareil si sa fiche ou son cordon est endommagé ou
apres avoir constaté une défectuosité ou des dommages. Le cas échéant ce
cable doit étre remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou une
personne de qualification similaire afin d’éviter tout danger!

7. Lutilisation d’accessoires non recommandés par le fabricant peut représenter
un risque de dommages.

8. Ne pas utiliser I'appareil & I'extérieur.

9. Ne pas laisser le cordon pendre d’une table ou d’'un comptoir, ni le mettre en
contact avec une surface chaude.

10. Ne pas placer 'appareil sur le dessus ou a proximité d’un appareil de
chauffage, ni dans un four chaud.

11. S’assurer d’étre extrémement prudent lors du déplacement d’un appareil
contenant de I'huile chaude ou tout autre liquide chaud.

12. Toujours brancher le cordon d’alimentation a 'appareil avant d’en brancher la
fiche dans une prise secteur. Avant de débrancher, couper le contact, puis
retirer la fiche de la prise secteur.

13. N'utiliser 'appareil qu’aux fins recommandées.

14. Cet appareil a été congu pour un usage domestique.

CONSERVER CE MANUEL
NOTA

A. Le cordon d’alimentation fourni est court de maniére a prévenir les risques
d’emmélement et d’accidents.
B. Des rallonges ou des cordons plus longs sont disponibles. lls doivent étre utilisés
avec prudence.
C. Siune rallonge ou un cordon long est utilisé:
(1) La puissance électrique du cordon ou de la rallonge devrait étre au moins
aussi élevée que celle de 'appareil.
(2) Si lappareil posséde un circuit de retour a la terre, le cordon devrait étre muni
d’une fiche a trois branches avec retour a la terre.
(3) Le cordon ou la rallonge ne devrait pas pendre du comptoir ou de la table afin
d’éviter que des enfants tirent dessus ou trébuchent.

oA

Cet appareil est muni d’une fiche polariseé (fiche avec une lame-plus large que l'autre).
Par mesure de sécurité, cette prise ne peut étre inséreé que dans un sens dans une
prise polarisés. Si la fiche ne peut étre inséreé dans la prise, en inversef le sens. Sila
fiche ne peut toujours étre insérée, communiquer avec un électricien pour remplacer la
prise de courant. Ne pas tenter de contourner cette mesure de sécurité.
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S’assurer de suivre les indications ci-dessous afin de
prévenir tout mauvais fonctionnement de I'appareil
pouvant causer un accident.

= Ne faites cuire que du riz.

sSuivre les instructions d'opération qui compte
surtout la quantité de riz et de l'eau.

= Nettoyer le cuiseur de riz, particulierement le
collecteur de condensation, apres chaque usage.

» S’assurer de ne pas obstruer les trous situés dans
la partie du bord supérieur pouvant recueillir la
condensation.

®Brancher a une prise secteur murale correctement
cablée. Avant de brancher, verifier que la tension
de I'ap pareil est identique a la tension du secteur.

»Ne pas immerger. e

=Eloigner les mains de cet évent.
Il est possible que la vapeur soit
émise lors du fonctionnement /
de I'appareil ou de I'eau chaude
puisse échapper lors de la
fermeture du couvercle.
= Le papier placé entre le panier et la plaque
chauffante doit étre retiré avant d'utiliser le cuiseur.
=Une fois I'appareil branché, abaisser le commutateur.
Le riz ne sera pas cuit de fagon adéquate lorsque
I'appareil est a la position de maintien au chaud.
= "appareil devient chaud lors de son utilisation.
Ne pas toucher au couvercle avec la main et
ne pas placer le visage prés de la vapeur
dégagée du cuiseur.
= Toujours maintenir la plaque chauffante et le
fond extérieur du panier parfaitement propres
et secs.
La présence de matiéres étrangéres entre les
deux provoquerait un mauvais fonctionnement
du cuiseur. (

~

0

[

i

ATTENTION

LDébrancher comme le montre l'illustration
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® Mettre le cuiseur sur une surface stable.
Ne pas I'exposer a I'eau, a une humidité ou a des
sources de chaleur excessives. Ne jamais mettre le
panier sur une flamme nue.

= Faire attention de toujours placer le cuiseur hors de
la portée des enfants, plus particulierement
pendant la cuisson du riz.
= Ne pas renverser le cuiseur sur le c6té ou le poser a
I'envers alors que la prise est branchée car il pourrait
étre endommagé. S'il doit étre renversé ou mis a
I'envers, ne pas oublier de le débrancher auparavant.
= S’assurer de ne pas remplir le panier au-dela
de son niveau maximum.
* Le couvercle doit étre bien fermé pendant la
cuisson. (Eviter de faire fonctionner I'appareil
sans couvercle.)
= Ne pas recouvrir le couvercle avec un chiffon.
Le couvercle pourrait se déformer ou changer
de couleur.

=Eviter d'endommager le cordon d’alimentation. S
devient endommagé, ne pas réparer le cordon soi-
méme. Ne pas utiliser le cordon dans un endroit ou
les températures sont élevées. Eviter de plier, tordre
ou tirer sur le cordon et ne jamais placer des objets
lourds sur le cordon. L'utilisation d’un cordon
endommagé peut causer un choc électrique, un
court-circuit ou un incendie.
¢ Consulter le centre de service agréé le plus proche
pour faire réparer le cordon d’alimentation ou la fiche
endommageés.

= S’assurer que la fiche peut étre insérée a fond dans
la prise. Sicela n’est pas le cas, il y a risque de
danger électrique.
o Utiliser seulement le cordon d’alimentation fourni.

=Ne pas couvrir le couvercle avec la main ou placer
le visage preés de la vapeur dégagée du cuiseur.
Toucher I'évent avec la main ou le visage pourrait
causer des brillures.

=S’assurer de garder cet appareil hors de la portée
des enfants. :



~ Nomenclature

(Couvercle intérieur N ( Collecteur de condensation )
= Fixer le couvercle intérieur sur la tige du = Tenir le collecteur par les cotés et suivre la
couvercle intérieur prévue a cet effet. direction des fleches pour l'installer
Placer le rebord en caoutchouc de la ou le retirer.
garniture intérieure face au couvercle = Retirer et vider le collecteur apres
extérieur. chague usage.

Le plus petit coté de la
garniture intérieure
devrait se trouver
vers soi lorsque le
couvercle extérieur
est ouvert.

.

éf%‘

’_)

Garniture intérieure Tige du couvercle

intérieur

2]
<
o
=
<
o
i

Couvercle
extérieur

;

Support de la cuiller

Témoin de maintien au chaud

? Témoin du cuiseur

/— Commutateur

; Cordon

( »
Accessoires A
Verre mesureur Cuiller ariz Support de la cuiller Panier d'étuvage
\ (environ 180 ml) )
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u Ne pas laver le riz dans le panier.

Mettre le riz lavé dans le panier. Ajouter de l'eau.
Ex.: Pour six tasses de riz, mettre de l'eau
jusqu'au niveau 6.

Indicateur de niveau

Niveau maximum
Ne pas remplir au-dela de ce niveau.
(Ex.: modéie de 1,8 L)

m Ajouter la quantité d'eau selon
les préférences.

= Faire tremper du riz dans l'eau
pendant au moins 30 minutes.

Fixer le couvercle intérieur au couvercle extérieur.
Placer le panier dans le boitier.
S'assurer que ie panier est placé
directement sur la plaque chauffante,
pour ce faire, le tourner quelque peu
de droite & gauche jusqu'a ce qu'il
soit bien calé en position.

= Avant usage, essuyer la surface du
panier. S'il est humide, cela pourrait
entrainer du bruit pendant la
cuisson.
De plus, toute matiére étrangére
située entre te panier et la plaque
chauffante pourrait endommager
l'appareil.

Fermer le couvercle exterieur.
S'assurer que le couvercle est bien enclenché
et verrouille.

a Si le couvercle n'est pas bien
fermé, la cuisson en sera affectée.

m Ne pas ouvrir le couvercle
extérieur pendant la cuisson.

Brancher le cordon dans ia prise de l'appareil. Abaisser le
commutateur. Le témoin du cuiseur (Rlce Cook) s'allume pour indiquer
le début de la cuisson.

m Ne pas brancher avant que tout
soit prét a la cuisson, autrement,
le riz pourrait étre gate.

m Si le panier n'est pas inséré dans
I'appareit, la cuisson ne peut
débuter.

La cuisson terminée, le commutateur se déplace a la position de
maintien au chaud. Le témoin de maintien au chaud
(Keep Warm) s'allume pour indiquer la mise en
service de la fonction de maintien au chaud.

m La fonction de maintien au chaud
demeure en fonction jusqu'a ce
que l'appareil soit débranché.

Aprés que le commutateur ait changé de position, laisser le cuiseur
sous couvert pendant environ 15 minutes pour que la cuisson a la
vapeur du riz se poursuivre.
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Mode d:emploi

Utiliser la cuiller pour bien mélanger
le riz 20 a 30 minutes aprés sa cuisson.

Débrancher le cordon d'alimentation aprés
usage ou pour mettre la fonction de maintien <

au chaud hors service.

Aprés chaque usage, retirer et
nettoyer le collecteur de
condensation.

@
<
34
=
<
o
[T

= Rincer le riz dans un bol jusqu'a ce que I'eau devienne relativement limpide. L'excés d'amidon est alors retiré.
= Ne pas maintenir le riz au chaud plus de 12 heures; autrement, il pourrait devenir décoloré et dégager une odeur.
m Sj la quantité de riz & maintenir au chaud est inférieure a

SR-SJ10P |2 portions

SR-SJ18P |6 portions

le riz deviendra sec et sans saveur.
= Ne laisser aucun ustensile dans le panier pendant le maintien au chaud; cela pourrait altérer l'odeur et le
golit du riz.
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Mesurer 2 verres d'eau avec le verre mesureur fourni.
Verser l'eau dans le panier.

Pour faire cuire du riz en méme
temps, s’assurer de ne pas excéder
les capacités de riz indiquées
ci-dessous.

Tasses de riz
1,8L 5
1,0L 2

Déposer le panier d'étuvage dans le panier.
g

Mettre le panier dans I'appareil.
Ajouter de la nourriture. (Au besoin, placer la nourriture
dans un récipient.)

= Avant usage, essuyer la
surface du panier, S'il est
humide, ceta pourrait entrainer
du bruit pendant la cuisson.
De plus, toute matiére étrangére
située entre le panier et la plaque
chauffante pourrait endommager
{’appareil.

Fermer le couvercle.

S’assurer que le couvercle est bien enclenché et verrouillé.
Brancher le cordon dans la prise de I'appareil. Abaisser le
commutateur. Le témoin du cuiselaur (Rice Cook) s’allume pour
indiquer le début de la cuisson a vapeur.

= Si le couvercle n’est pas bien
fermé, la cuisson en sera affectée.

m Afin de prévenir des problémes
de cuisson, s'assurer que le
couvercle extérieur est bien fermé.

m Ne brancher I'appareil que lorsque
la cuisson doit débuter. Sinon, les
aliments pourraient étre gatés.

= L a cuisson ne pourra commencer
en 'absence du panier.

Régler manuellement la durée de cuisson.
L'appareil passe en mode maintien au chaud lorsque
I'eau est évaporee.

Couper le contact sur l'appareil en

le débranchant. /

® |_a fonction de maintien au chaud
demeure en fonction jusqu’a ce que
Fappareil soit débranché.

Retirer les aliments, le panier d'étuvage, puis I'eau en dernier.
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Débrancher le cordon d'alimentation avant de nettoyer I'appareil.
1. Faire tremper le panier et le couvercie intérieur dans de I'eau ti€de et nettoyer avec une éponge.
2. Essuyer le boitier avec un linge humide. Ne pas immerger le cuiseur.
3. Aprés chaque usage, retirer et nettoyer le collecteur de condensation et le support de la cuiller.
4. N'utiliser ni nettoyant abrasif ni tampon a récurer en laine d'acier.

Utiliser plut6t une brosse non métallique ou une éponge.

= Nettoyer avec une éponge.

m Utiliser une cuiller en plastique ou en bois; les ustensiles en métal peuvent
marquer la surface du panier.

m Aprés un usage prolongé, le revétement du panier peut devenir décoloré.
Toutefois, cela n'affectera pas les propriétés du revétement.

2]
<
o
=
<
I
u
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Guide de dépannage

Description du probléme Problemes de cuisson Problemes de maintien| o
au chaud o 3
— 73
o a6 | & 55| &5| 86 | 86| & s o
=3 @ q = 2 = oz & = o = = o Q
~ o = < 5 38 SN f=J N Q 53
2 B2|g 2| Sa| 3w S o @ <] a
2 w3 | 2 S8l ol 3 o S @ c 2o
5 2o | = a®} 3ol B3 £ 8 jms S o @
3 € = 3 o S|l E® =3 S > @
k=1 =~ = b=} 8‘ j=2 =3 @ k=1 =3 8
. (=N [ = => @ w
Causes possibles € Y18 |8 > | & g @
La quantité riz-eau n'est pas correcte. ® ® o [ [ 20O gar
— - — = @
Le riz n'est pas suffisamment rincé. ® ® ST EX
a3 %g P
Le fond du panier est cabossé ou inégal. [ ] [ ] [ ] & _g' % = g'.g
S =2
o QN O 5
Des corps étrangers se sont glissés entre le oT = 2cd
R A — [=8~]
panier et la partie chauffante. g ® o o o ® ® 33 ® 23
238 | =5%
Le riz est cuit avec de I'huile. ] L L o S, Bo o
28 232
. z z 2 I . o =3
Le riz n'a pas été remué (mélangé) aprés la cuisson. ® o g 2 eoa
o2 ® S0
. oo . [ =
Le riz a ét& maintenu au chaud pendant plus de T 2238
12 heures ou la quantité de riz & maintenir au chaud o o o » 2 5o 2
est insuffisante. 3w 2g=
=5 [Sl=N]
- . N =3 =. -
Les ustensiles sont restés dans le panier pendant le ® DD i~
maintien au chaud. nE o8
s : - e p y 8 < B
Le riz 2 maintenir au chaud était & température ambiante 3% 2 %—
ou température plus froide ou du riz froid a été ajouté o % = 2 aQ
au fiz chaud. =N oD
: . 23 o =
Le couvercle n'est pas fermé correctement. (] [ 28 g 3
30 [
Le panier n'était pas propre ou contenait encore des odeurs ® § ‘3. 3 3
de cuissons précédentes. Qe % s
- p—
Le cordon d'alimentation a été débranché ou l'interrupteur °® ~9Q
a été mis hors tension pendant la cuisson. © @

630 W

(10po x 10po x 9 3/4po)

450 W

61W 67 W
0,18-1,0 L (1-5tasses) 0,54-1,8 L (3-10 tasses)
255x25,5x250cm 28,0x28,0x27,5¢cm

(11po x 11po x 10 3/4po)

2,4 kg (5'/ Ib)

3,0 kg (635 Ib)

Verre mesureur, cuiller a riz, support de la cuiller, panier d'étuvage
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